





Receptek

STREET FOOD

Citrusos lazachurger ... 10
Bajor kolbasz wasabis majon€zzel .........cccccoevveeeeeiiieiccieeceecee el 11
SULL dEBrECENI ...uiiiiii e 12
Flszeres marhagolyok barbecue-martassal .......cccccceeveeiicnnne, 13
Kéksajtos belszinsSzendViCs ......cccueviuvieeieiiiie e 14
Ropogos tokehal remoulade-martassal.......cccooeveiiiiiciicieiene, 15
Fokhagymas lazactatar kaviarral .........ccccoceviiiiiiiiiciiie e, 16
Lime-os raknyarsak fokhagymas bulgursalataval ........................ 17
Mazas csirkeszarnyak barbecue-martassal ......cccocoeeeeiiennni., 18
Roast beef forgacsok borsoplrével ..........ccoceovvvviiiiiiciiieiene, 19

NEMZETKOZI KEDVENCEK

Tl g L=1 F= =3 =l TR 21
Haromsajtos toast Majonézzel ........cccccoocveeiiieiiiiieiiicieeee e, 22
Zelleres zOldbors0salata .........ccccoovveeviieeiiieee e 23
Fustolt lazacos temaki sushi ... 24

Tonhalkrémes burgonya ......ccoccooevr i 25










inspiral

A Hunyadi Lakasbisztro egy kiilonleges, egyediilallo éttermi kategadria.
Nem lakasétterem, de tobb mint bisztro: az otthon minden fontos kelle-
ke a Budai Var oldalaban, a Hunyadi Janos utcaban. Nyaron egy kedves,
mindig telthazas terasszal, ahol a sétalok megpihenhetnek, kozben pedig
egy kiilonleges gasztronomiai élményt élvezhetnek: a BBQ-t.
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10 2daghoz




Haromsajtos toast majonezzel

RIYALVEIGIY 10 adaghoz

1000 g rozskenyér
200 g edami sajt
200 g kecskesajt
200 g mozarella
50 g spenot
50 g paradicsom
0,4 | HELLMANN'S Majonézszosz 850 ml

Elkészités

@ A szendvics elkészitése

Kenjik meg a kenyérszeleteket HELLMANN'S Majonézszosszal.
Rétegezziik ra a harom féle szeletelt sajtot, spendtlevéllel és szeletelt
paradicsommal boritsuk be. Boritsuk ra a kenyérszeleteket és kon-
takt grillen stissiik meg. Talaldsnal vagjuk félbe, kilon kinalhatunk
hozza HELLMANN'S Majonézszoszt.
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Tonhalkréemes burgonya

l¥#£VEINg 10 adaghoz

2000 g burgonya
300 g lila hagyma
1000 g tonhalkonzerv
10dbtojas
0,1 L Hellmann's Citrusos vinaigrette
0,1 | HELLMANN'S Mustar sz6sz 850 ml
0,4 | HELLMANN'S Majonézszdsz 850 ml

Elkészités

@ A burgonya elkészitése

A nagy burgonyakat gyokérkefével mossuk meg. Vagjuk
be keresztbe, s6zzuk, borsozzuk és foliaba tekerve forrd
slitében siisslik meg.

@ A tonhalkrém elkészitése

A szeletelt lila hagymat s6zzuk be és locsoljuk meg a
Hellmann's Citrusos vinaigrette-tel. A tonhalkonzervet
csepegtessiik le, adjuk hozza a kockazott fétttojasokat.
Keverjlk dssze a Hellmann's Mustar és Majonézszosszal.

© Talalas

A burgonyakat csomagoljuk ki, majd téltsiik meg a
tonhalkrémmel. Dekoraljuk az ecetes lila hagymaval,
csirakkal, levélzoldekkel és egy kevés olivaolajjal.




Receptekben felhasznalt

professzionalis alapanyagok

YELLOW

MUSTARDY

SAVCE

43"1 E{éﬁ g

HELLMANN'S HELLMANN'S HELLMANN'S HELLMANN'S
Majonézszosz Ketchup Fokhagymas szész Mustar szosz
850 mlx 6 819 mlx 6 850 mlx 6 850 mlx 6
Szav. id6: 12 ho Szav. id6: 12 ho Szav. id6: 12 ho Szav. id6: 12 ho

HELLMANN'S KNORR Prémium Pac és Fiiszer- KNORR Prémium Pac és Fiiszer- KNORR Prémium Pac és Fiiszer-
Barbecue sz6sz keverék Steakhez keverék Halakhoz keverék Szarnyas Husokhoz
792 mlx 6 0,75kg x 6 0,7kgx 6 0,7kgx 6

Szav. id6: ho Szav. id6: 15 hd Szav. id6: 15 ho Szav. id6: 15 ho



RAMA Culinesse Profl
Folyékony Novényi Zsiradék
Vajaromaval

0,9 liter x 12
Szav. id6: 6 hénap

Rama

Cremefine Profi
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HELLMANN'S
Citrusos Vinaigrette

KNORR Maizena
Kukoricakeményit6

KNORR Thai
Sarga Curry Paszta

850gx 6
Szav. id6: 24 hénap

KNORR
Primerba Bazsalikom

0,34 kg x 2
Szav. id6: 12 hénap

KNORR Vagdalt Alap
- Soszegény
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Unilever Magyarorszag Kft.

H-1138 Budapest, Vaci at 121-127/D
Telefon: +36 1 465 9300
www.ufs.com
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